
Senso

FRA IL GARDA E LE MONTAGNE
Assag g i

ASPARAGO
Par fa i t  d i  Fega t in i  e  Uova  d i  Quagl ia

BARBA DEL FRATE
Cor egone  Af fumi ca t o,  Ol i v e ,  P ino l i  ed  Ol i o  a l  Pomodor o  Se c c o

LATTUGA
Pis e l l i  e  Br odo  d i  Cavedano  a l l a  Liqu i r iz ia

RISO
Zaf f e rano,  Marz emino  e  Mor ch e l l e

COMPARTIRE
Pane  c on  Li e v i t o  Natura l e  e  Bur r o  d i  Malga

LUCCIO 
Cr ema Vichy s s o i s e  ed  Emul s i on e  a l l o  Champagne

ANIMELLA
Luppo l o,  Pas t ina ca ,  Rosmar ino  e  Ca f f è

MILLEFOGLIE
Cr ema Chant i l l y,  Rabarbar o  e  Frago l e

150 eur o



Anto l og ia

FRA IL GARDA E LE MONTAGNE
Assag g i

SHIITAKE TRENTINO
Cor egone ,  Emul s i on e  d i  Sh i i take  e  B i r ra

SPAGHETTI 
Limone  e  Al l o r o

COMPARTIRE 
Pane  c on  Li e v i t o  Natura l e  e  Bur r o  d i  Malga

SALMERINO 
Rapane l l i  i n  Car p i one ,  Sa l sa  a l  Sedano  Rapa 

SBRISOLONA
Come una  Lemon Tar t e ,  Ge la t o  a l  Limonc e l l o  e  Cappe r i  Cand i t i

110 eur o

I  menu  Degus taz i one  v engono  r ea l izza t i  p e r  l ’ i n t e r o  ta vo l o.
È po s s ib i l e  s c eg l i e r e  i  p ia t t i  a l l a  ca r ta  da i  no s t r i  menù  d egus taz i one :

2  p ia t t i ,  d e s s e r t :  90  eur o
3  p ia t t i ,  d e s s e r t :  110 eur o

Degus taz i one  v in i

REMUS 50
Dal  Cel t ico “pr imi t i v o”:

a l la  r i scoper ta  de l le  or ig in i .

Gent i l i  ospi t i ,  in  presenza d i  a l lerg ie,  v i  ch ied iamo di  avvisare  i l  maî t re  af f inché possa  propor vi  l ’ a l ternat iva 
p iù  g radi ta .  Vi  r icordiamo a l t res ì  che ne l la  rea l izzaz ione de l le  nostre  creaz ioni  sceg l iamo ing redient i  f reschi , 

so lo  eccez iona lmente  adott iamo procedure  d i  abbat t imento in  negat ivo de l la  temperatura .

AMBIOS 70
Dal  Cel t ico “v iag g i o”:

un i t inerar io  f ra  i  g randi  ter ro i rs.


